Hotel-Restaurant Rosenthaler Hof / Auszug aus der Speisekarte

Vorspeisen
¢ 1/2 Dutzend Schnecken mit Krauterbutter iiberbacken
¢ Garnelen am Spief§ gebraten mit Kriuterpesto und Baguettebrot

¢ Mediterranes Carppachio vom Rinderfilet mit Parmesanstreusel

Suppen

¢ Knoblauchrahmsuppe mit Brotcroutons

¢ Rinderkraftbrithe mit Markklofichen und Gemiisestreifen
¢ Jahreszeitliche Suppe

Jahreszeitliche Spezialititen

Garnelenspiefd auf Barlauch-Sahne-Spaghetti

Pfifferlingrahmragout mit Speckwiirfeln und knusprigen Kartoffelrosti
Gans "klassisch” Brust und Keule

mit Kartoffelknddel, glacierten Maronen und Apfelrotkohl

Feldsalat mit gebratenen Speckwiirfeln und Brotcroutons

Hausgemachte Semmelknodel mit Pfifferlingen 4 la creme
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Schweinefiletmedaillons an Pfifferlingen in Rahm mit Kartoffeltaler
Pfilzer Stangen-Spargel (vom Erlenhof Eisenberg, Familie Peter Funck) mit Sauce
Hollandaise und Petersilienkartoffeln, dazu empfehlen wir:

e Gemischten Schinken

e Kalbsriickensteak

* Gebratenes Lachsfilet

* Paniertes Schnitzel (vom zarten Schweineriicken)

Auszug aus unseren Hauptgerichten
¢ Jigerschnitzel paniert (vom Schweineriicken) mit Pilzrahmsauce, Pommes frites und
Salatteller

Lammriicken rosa gebraten an mediterranem Gemiise mit Thymiankartoffeln
Kalbsmedaillons an Pilzrahmsauce mit Kartoffeltaler und gemischtem Salat

Filetspitzen vom Schwein in Rahm mit frischen Kridutern, Kroketten und gemischtem Salat
Tafelspitz in Meerrettichsauce mit Bouillongemiisestreifen und Petersilienkartoffeln

Schweinefiletmedaillons an Apfel-Calvadossauce mit Kartoffeltaler und buntem Gemiise
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Piccata Milanese (Putenbrustschnitzel in Kise- Eihiille) mit feinen Nudeln, fruchtiger
Tomatensauce und Beilagensalat

¢ Rumpsteak vom argentinischen Roastbeef mit Pommes frites auf Wunsch mit: gediinsteten
Zwiebeln oder Kriuterbutter

¢ Wiener Schnitzel vom zarten Kalbsriicken mit Pommes frites und Salatteller



Hotel-Restaurant Rosenthaler Hof / Auszug aus der Speisekarte

Wildspezialititen (nicht immer verfiigbar)
¢ Hirschbraten in Dornfelder-Rotweinsauce mit Semmelknddel und Salatteller

¢ Gulasch von Wildschwein und Hirsch mit Semmelknodel und gemischtem Salat

Fischgerichte

¢ Lachsfilet an Pestosahnesauce mit weifl-griinen Fettuccine

Vegetarisch und Gesund
¢ GrofSer gemischter Salat
* mit gebratenen Champignons
* mit gebratenen Putenbruststreifen
* mit gebratenen Roastbeefstreifen
* mit gebratenen Garnelen
Rosenthaler Kisespatzle mit Sahne cremig verfeinert, dazu gemischter Salat
Semmelknédel auf Rahmpilzen mit frischen Kriutern und Salatteller

Frisches Gemiise aus der Pfanne mit Basmatireis
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Gegrillter Schafskise auf Oliven, Zwiebeln, Tomaten und Pepperoni mit Baguettebrot

Kleines und Deftiges

Zwei Scheiben gebratener Pfilzer Saumagen an Weinsauerkraut mit Brot
Schinkenbrot roh oder gekocht mit Salatgarnitur

1 Paar Pfilzer grobe Bratwiirste aus der Pfanne an Weinsauerkraut mit Brot
Gebackener Camembert mit Salatgarnitur, Toastbrot und Preiselbeeren
Kisebrot mit Salatgarnitur

Strammer Max
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Zwei Pfilzer Leberknodel mit dunkler Sauce, Weinsauerkraut und Brot



